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LUNCH $20.00

FINE FRENCH CUISINE

Velouté de poireaux et de pomme de terre Yukon servi avec échalotes croustillantes

Leek and Yukon gold velouté served with crispy shallots
OR

) Paté de campagne poélé avec son jus et compote d’oignons
“" Pan seared country paté with veal glaze and onion compote
OR
Mélange de jeune pousses avec bacon craquant et julienne de pommes
Mixed salad of baby greens with tarragon dressing and crispy bacon

V¥
e

Médaillons de porc réti servis avec couscous a la tomate et légumes de saison,
sauce au poivre vert de Madagascar

Roasted pork medallions with Madasgascar green peppercorn sauce, served with tomato couscous and

seasonal vegetables
OR

Rouleau de filet de sole avec julienne de légumes, beurre blanc au citron et riz basmati

5¥) Filet of sole with julienned vegetables and lemon beurre blanc, served with basmati rice
OR

Penne a la poélée d’épinards, champignons, tomates seches, basilic et fromage de chévre

Penne with sautéed spinach, mushrooms, sun-dried tomatoes and goat cheese
OR

Lentilles vertes et légumes servies avec oignons caramélisés a la saveur de gingembre
Vv Green lentils with vegetables and pearl onions caramelized and cooked in ginger broth
%o 030 o3
Ananas réti a la vanille et cassonade avec sorbet a la mangue

Roasted pineapples with vanilla and brown sugar served with mango sorbet
OR

Profiterole au chocolat

a bistro favourite!
OR

Tarte au citron meringuée et coulis de fruits rouges
Lemon meringue tart with coulis of red berries

¥ Gluten Free Vegetarian




