WINTERLICIOUS 4
UPSTAIRS SINCE 1984
DINNER $35.00 4

FINE FRENCH CUISINE

Choice of:
V & Vélouté de courge et chips craquant
Butternut squash velouté with crispy chips
ou
Terrine de faisan maison avec chutney de pruneaux et oignons

House style pheasant terrine with plum and onion chutney
ou
V") Salade d’endives et de noix au bleu d’Auvergne avec une créme d’échalotes
Belgian endive salad with walnuts and blue cheese, shallot dressing
kkk

o ozo o
) Cabillaud cuit au four avec crumble, sauce raisinée et riz basmati

Back of cod baked with crumble, red grape reduction served with basmati rice
ou

Réti de veau servi avec un risotto aux champignons et jeune pousses d’épinards
jus au thym

Roasted veal striploin with mushroom risotto and baby spinach, thyme juice
ou

Linguini au homard avec sauce Nantua

Linguini with lobster in Nantua sauce
ou

Millefeuille de Iégumes avec coulis de tomates et poivrons mixtes
Vegetable millefeuille with tomato coulis and roasted peppers

o ozo o
Moelleux tiede au chocolat noir

Warm molten chocolate cake
ou

V 'U Sauté de poires et pommes caramélisés servi avec
sorbet framboise

Sautéed caramelized apple and pears with raspberry sorbet
ou

Créeme caramel
a bistro favourite

Bon Appéit

Taxes, gratuities & beverages are not included in this menu.
315 King Street West, Toronto, Ontario M5V 1]5
THE BEST OF FRANCE UNDER ONE ROOF
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